Nos Menus W

vos commandes au plus tard le samedi 12 avril 2025.
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. aux girolles riz safrane
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tomate provengale,
écrasé de pommes de terre_
S aux herbes fraiches
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Exceptionnellement,

LA BOUCHERIE ET LE RESTAURANT SERONT OUVERTS

VENDREDI SAINT
18 AVRIL 2025

Horaires boucherie : de 8h00 a 12h00 2
Horaires restaurant : de 11h30 a 14h00

60 LUTTERBACH
] ert@gmallcom
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2619 o€ SALADE VERTE
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de 8h00 a 19h00
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Mm Baeckaoffa de poisson noble . . 3150/ n llel,‘ 1‘11! (fpaqm

Pommes de terre, poireaux a la créme, lotte,

pinces de homard, pétoncles, morilles, sauce Riesling

Garniture au choix : Ecrasé de pommes - G g
de terre aux herbes fraj'chpe: : Baeckaoffa de POISSOH Simple ..... _21,00€eromnn ..................................... 59.90 NOS dﬂeam
Risotto aux ch pignons, :  Pommes de terre, poireaux a la créme, selon cours du jour
2 ; saumen;cravattas pdtonales, asioe Spging Gigot d'agneau du Limousin . 3795¢% : Mm
Po Spaé:fbt:' TOII‘IE:tt:S ?:lovencales' Beackoffa de viande........... ... 12 5(0¢/portion fa\gc o8, prgparé et ficelé par nos soins) 50 M
mmes de terre ratte réties au romarin ]
: : /
Filet de boeuf sauce morilles 24 95¢/Forton N C‘j’ ces 5 Filet de canard farci............ 2390
Filet de veau sauce forestieére _24‘950?"“5"“ oS PEFSEZ A COMMANDER VOTRF Cuisse de poulet farcie...... ... 1’?,90€f)<g
: Filet de veau Rossini 2695/ of ’acco[npwnerwf COTE DE BEUF MATURE ! Culsse de dinde farcle S/0S.___17.95¢ks
' Filet mignon de porc ) . €/
Nos : = = sauce forestiére . 1795%rn Y Hiandes Cuisson : faire poéler de chaque coté | el it 3200
Rt ioiise 31508 Nos d Souris d'agneau i Y 54 6 a feu vif, puis au four %0 a 25 min Poitrine de veau farcie_.._.._....... 2750/
S s : < et son succulent jus_............ 20,9Q¢/portion igourdine e (selon le poids) a 200" Filet mignon de porc farci......... 2550¢/k
: en owoule T { Morilles. 26,009k .
Pain gourmand 2295%e orohite et novillles.... 1315¢0orion  Girolles 21 00/ Idées d'accompagnement : Filet mignon de porc tecinois...... 2550k
(3 « 4 & ’, 29 pie ] . . P N e A S ). ‘ ________ e .
e o . Jambonencrofte 8.90¢/rerten Bouchées & la reine 2620 | Forestidre 19,00¢%s omRies KOYIKR IR | Hietmlgnon de pore
Hérisson & picorer... ... 22108 o : ommes de terre ratte roties ! horizo/comté 2550¢k
(4 4 6 personnes) . Filet mignon de porc en crofite . 1370¢/portion Supréme de pintade..... 1,90 paiten: 3 ‘ P : s onoell ; GIEEReSUIn it e
Mini pété en crofite 2510 | PatéLorrain . 3145%s : Poissons = TOREH, 08 & HOETE: . Veau a [Orloff 3695/
Mini mauricette ... 170k Tourte alsacienne._.. 2250 Nos @ Omom Tokay....... %_‘19‘00*:&9 :
Verrinedesiles 3,20¢/= :  Tourte vosgienne. ... ..22,50%/ m : Morllles_ 2588 Nos (fDOIuld(’J/
Verrine cocktail de crevettes320¢k i Tourtealavolaille. . ... 2830¢k : Homardine..... ... .. ... 21008
. Filet de beeuf Wellington .. 21,903:%n Accompagnement : Riz safrané, Risoz::o : Bourguignonne 38,90
- :  Filet mignon de veau en crofite....3570 Bouchées aux fruits de mer.._...... 19,5Q€/portion
| Chinoi 39,50¢k
Nos 6'10% :  Filet de saumon en crofite. ... 31.50¢ Pavé de saumon sauce homardine 2050/t A o
: M Poélée de St Jacques aux girolles 24 95¢/portion Parisienne (poulet, dinde) 22,00
Coquille St Jacques 12,50%e % Médaillon de lotte aux morilles 24 95€/rertion Vigneronne (veau en cubes) 3790¢4
Fole grasde canard _.......... - ...185,00¢"* ' Gambas poéléesalail . ... 21,6Q€/portion Pierrade.. ... ... selon choix des viandes

Assiette gourmande............. (volaille, beeuf, veau, canard)

(saumon, jambon cru, fole gras, magret de canard)

Nos Accompagnements

Magret de canard fumé. ... 4190%
B Fum sl viandes & poissons Nos Polailles
auselde Guérande. ... ... 7350¢k .
2 portion
Terrine de poisson..................... 37,20%% Riz pafranb ot Pintade fermiére Label Rouge .. 1850
il o550l Risotto champignons.......__ 4,0(Q¢/pertion ;
g s Spaétzlés (200q) ... ... ... .. 400t Filet de canard 29.95¢k
Cocktail de crevettes................. 28,50 Tomates provencales . 4,0Q€/pertion Canardpae»..... .. selon cours du jour
Ecrals.:é ge p;)mfn;g de terre e Coq selon cours du jour
aux herbes fraiches . :
Borriiten: e hclb st : Lapin Label Rouge....... ... .1890¢%
' rties au romarin 4,00¢/pettien 3 SORTES DE FROMAGE Poulet de Bresse effilé. . . . 25,60¢/

R / VAN ' \
A \ \'-\ . B ' k ! TOUTES NOS VIANDES SONT DE QUALITE : Beeuf Charolais terroir Label Rouge + Veau de nos paysans - Agneau Baronnet du Limousin - Volailles fermleres Labe] Rouge |
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